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OFFN.UNGSZEITEN

DEIENSTAG - SAMSTAG

9-18 U
DIENSTAG - FREITAG

Ehiinstick 9-12 <Unn
TMittagessen 12-14 T

SAMSTAG
Brunch, Buges 9-13 Ut

KONDITOREI CATFE
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FRUHSTUC

GOURMET FUR ZWEI 1,2,3,6 20€

(pro Person)

Edle Kase- & Wurstspezialitaten, frisches Obst, Lachs
und Rihrei mit Wirstchen, hausgemachte Konfitire,
frische Brotchen - dazu ein Glas frisch gepresster O-
Saft oder prickelnder Secco

MEDITERRAN 1, 3,6 16€

Urlaub auf dem Teller: Parmaschinken mit Melone,
Tomate-Mozzarella, Parmesan, Antipasti &
pochiertes Ei, frische Brotchen

LACHS 1,3,6 15€

Hausgebeizter Lachs auf Salat mit Meerrettich, dazu
ein Bio-Ei, frische Brotchen

HERZHAFT 1,3,6 7€

Zwei halbe belegte Brotchen mit Wurst und
Kase, ein Bio-Ei

VITAL 1.6 9€

Belebend & bunt: Joghurt mit Friichten & Granola,
dazu ein kraftiges Sauerteigbrot mit Avocadocreme
& Sprossen

STUDENTEN 8€

Einfach & lecker: zwei Brotchen, Wurst und Kase,
ein Bio-Ei, Butter oder Alsan & Konfittre

KIDS FRUHSTUCK | bis 12 Jahre 6€
1,3,6

Croissant mit Schokocreme & Konfitlire, dazu heilRe
Schokolade oder Orangensaft

ERGANZUNGEN

Bircher Miisli nach Schweizer Art 6€

Frischer Obstsalat mit Bio-Landjoghurt 6€

Pancakes mit Ahornsirup (3 Stiick) 6€

Vetters Ingwer-Orange-Shot 4€
Ingwer, Orange und Kurkuma, Rosmarin,
Agave, Chili und eine Prise Pfeffer. Vegan.

Croissant 2,5€

*Brotchen auf Wunsch glutenfrei

VETTER 1,2,3,6 16€

Der Klassiker: Kasevariationen, Aufschnitt, Lachs,
Gartengemdse, ein Bio-Ei & hausgemachte
Konfittire, frische Brotchen

KASE 1,3.6 14€

Edelkaseauswahl, Tomate-Mozzarella mit Pesto,
ein Bio-Ei, Obst, Vetter-Konfitlire, frische Brotchen

VEGAN 14€

Bunte Vielfalt: vegane Aufstriche, Antipasti, Gemuse
& Obst, Vetter-Konfitlre, vegane Butter, frische
Brotchen

FITNESS ¢ 10€

Hausgemachtes Bauernbrot mit Avocadoaufstrich,
Tomaten, beidseitig gebratenem Spiegelei,
Salatbouquet

PARIS 1,6 4€

Croissant oder Brotchen, Butter und
hausgemachte Vetter-Konfiture

RUHREI 7€

Drei Bio-Eier als fluffiges Rihrei mit Schnittlauch, +
serviert mit hausgemachtem Sauerteigbrot
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SAMSTAGS BRUNCH

VON 9-13 UHR

Inkl. Secco, frisch gepresstem O-Saft
oder HeiRgetrank nach Wahl

Erwachsene 25€

Schiiler/Studenten 21€ [

Kinder (bis 12 Jahre) 16€

Kinder (bis 3 Jahre) gratis

LEgLJ

Frisch gepresster O-Saft 5€
Brétchen nach Wahl 1€
Bio-Friihstlicksei 2€
Hausgemachte Marmelade, 1€

Schokocreme, Honig,
(vegane) Butter

Besonderheiten & Allergene:
1. Gluten | 2. Fisch, Meeresfriichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. Niisse/Schalenfriichte/
Saaten | 5. Soja | 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein




WARME SPEISEN VOM -

25.11.-19.12.2025

Feine Kurbiscremesuppe 8€

mit samtiger Kokosnote, einem Hauch Chili
und knusprig gerosteten Kernen - dazu
reichen wir unser hausgebackenes
Vollkornbrot.

Herzhafte Wirsing-Quiche 11€

gefillt mit Kartoffeln und Lauch, gekront
von einer aromatischen Tomatenhaube und
goldbraun Gberbackenem Kase. Dazu ein
bunt gemischter Beilagensalat.

Rosa Beef Sandwich 12€

zart rosa gebratenes Rindfleisch trifft auf
wurzigen Parmesan, frischen Rucola und eine
feine Cranberry-Note. Serviert mit
Salatbouquet.

Spatzle-Hiihnchen- Gratin 11€

hausgemachte Spatzle mit saftigem
Huhnchenfilet, Rosenkohl und glasigen
Zwiebeln - harmonisch Gberbacken und
begleitet von einem knackigen Beilagensalat.

Zarte Entenkeule auf 20€

wirzigem Rotkohl

begleitet von hausgemachten Semmeltalern
und einem warmen Bratapfel mit feiner
Marzipan-Nussfullung - ein winterlicher
Genuss.

SUSSE ERGANZUNGEN

GANZTAGIG

Hausgemachter Apfelstrudel 5€

Unser kostlicher Apfelstrudel, frisch gebacken &
naturlich ohne Rosinen.

GenielBen Sie ihn wahlweise mit:

+ Sahne +1€
+ Vanillesauce +1,5€
+ hausgemachtem Vanilleeis +2€

DIENSTAG BIS FREITAG -
1214 UHR

Zwiebelkuchen 9€

Traditioneller herbstlicher Genuss: saftiger
Hefeteig, belegt mit einer aromatischen
Zwiebel-Sahne-Mischung und verfeinert mit
Kimmel. AuBen goldbraun gebacken, innen
cremig und wurzig

- besonders késtlich in Kombination mit + 4€
einem Glas Federweil3er

Bunter Salatteller mit 14€

Austernpilzen

mit in Haselnusspanade knusprig gebackenen
Austernpilzen und frischen Granatapfelkernen.
Dazu unser hausgemachtes Dressing und
ofenfrisches Baguette.

Asia Bowl 16€

mit aromatischen Black-Tiger-Garnelen,
farbenfrohem Wokgemtse und duftendem
Basmati-Reis. Erganzt durch einen kleinen
Beilagensalat.

Marburger Waffel €
hausgemachte frische Waffel nach belgischer

Art mit BIO-Eiern von gllicklichen Hihnern aus
Lohra & Puderzucker

+ Sahne +1€
+ Vanilleeis +2€
+ Sahne und Kirschkompott +2€




WINTERSPECIALS

GETRANKE GEGEN DIE KALTE

Pumpkin Spice Latte

winterlicher Latte Macchiato mit feiner
Kurbisnote

Pink-Latte mit Rote Bete 5€
Feine rote Bete trifft auf Zimt, Honig und

frische Bio-Milch

HeiRe Milch mit Honig 4€
Warmende Bio-Milch mit Marburger Honig

Bio-Glihwein weilR oder rot 5€
mit einem Schuss Amaretto +1€
Rumschoki 5€

HeiRe Schokolade mit Rum und Sahne

Winter-Smoothies

RELAX & CHILL 6€
Mango, Kurkuma, Apfel Pfirsich, Passionsfrucht

CALM & BEAUTY 6€
rote Bete, Traube, Chili Erdbeere, Acai, Mango, Apfel
POWER & DETOX 6€

Grunkohl, Spinat, Zimt, Ananas, Banane, Apfel

DA HAT DIE ERKALTUNG KEINE CHANCE...

Maple Latte

Cremiger Latte mit feinem Ahornsirup,
naturlich gesuRt

Ingwer Espresso 3€

Frisch gebruhter Espresso trifft fruchtig
scharfen Ingwer

Wiener Melange 5€

Doppelter Espresso Milchschaum mit einem
Hauch siBer Sahne

Bio-Kinderpunsch 4€

HeiBer Ingwer-Apfel 5€

Fruchtiger roter Apfel vereint sich mit
Vetters Ingwer-Shot

Vetters Ingwer-Orange-Shot 4€

Fruchtig-scharfer Kick aus Ingwer, Orange und
Kurkuma, verfeinert mit Rosmarin, Agave, Chili und
einer Prise Pfeffer. Vegan.

VETTERS KUCHEN &
HAUSGEMACHTE TORTEN-

Vetters Kuchen 4,5€
Hausgemachte Torten 5€
Vier Stiick Teegeback 4€

Eine bunte Auswahl kleiner
Feingebacke aus unserer Theke

Dauergebacke: 4€

Nussecke, Pfaffenhut &
Marburger Bobbes
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Suchen Sie sich lhr Lieblingssttick an der Theke
aus - bestellt wird ganz bequem zusammen mit
Ihrem Getrank am Tisch. Alle Torten werden in
Handarbeit in unserer Konditorei hergestellt.

Torten fiuir besondere Anlasse

Machen Sie Ihre Feier zu einem
unvergesslichen Erlebnis mit unseren
Kuchen und Torten. Kontaktieren Sie uns,
um lhre individuellen Wiinsche zu
besprechen und lhre Ideen Wirklichkeit

werden zu lassen.




unsere hauseigene, preisgekronte, BIO-Kaffeebohnen-

Mischung aus der inklusiven DeKene-Rosteri in Kehna.

Vetters Espresso

einfach
doppelt
macchiato

Café Crema
klein
grold oder Kdannchen

Vetters Kaffeekakao

klein
grold oder Kdnnchen

Flat White

Milchkaffee
Americano

Irish Coffee

Café Crema, Whiskey, brauner
Zucker, Sahne

Café mit Baileys, Eierlikor,
Batida de Coco, Amaretto

Eiskaffee

Eiskalter Kaffee, Vanilleeis und Sahne

Veganer Eiskaffee
mit Eiswurfeln, Hafer- oder Vollmilch

WIE WARE ES MIT EXTRA
GESCHMACK? |

Vanille, Karamell,
Haselnuss oder

|

|

|

I GrofRer Cafe Crema mit:
|

|

I Weif3e Schokolade

2,5€
3,5€
3€

3,5€
4,5€

3,5€
4,5€

4,5€

4,5€

3,5€

6€

5,5€

5,5€

3,5€

Cappuccino

klein 3,5€

grof3 4,5€

Filterkaffee

klein 3€
grold oder Kannchen 4€

Kapuziner

Doppelter Espresso mit Schlagsahne 4€

Latte Macchiato 4,5€
Moccacino dunkel 5€
Wiener Melange 4,5€

doppelter Espresso, Milchschaum, Sahne

Pharisaer 6€

(doppelter Espresso mit Rum & braunem
Zucker, Sahne)

Affogato 4,5€
Espresso auf Vanilleeis
Frappuccino 5,5€

Biomilch, Espresso, Vanilleeis und Sahne

Hafermilch, laktosefrei
oder entkoffeiniert?

Sehr gerne!



VETTERS SCHOKOLADE ZUM TRINKEN

Vetters heil3e Schokolade wird nach altem Rezept gekocht
& schmeckt einfach unverwechselbar!

HeiBe Schokolade

klein 3,5€
grofl3 oder Kannchen 45€
...mit Sahne +1€
Eisschokolade 5,5€

Eiskalter Kakao, Vanille- &
Schokoeis, Sahne

HeiRe Schokolade mit Schuss 5€
Baileys, Amaretto, Rum oder

Eierlikor

HeiRe Marshmallow Schoki 5€

HeilBe Schokolade mit feinen angerdsteten
Mini-Marshmallows

HEIBRGETRANKE

Chai Latte 5€ Kurkuma Latte Heil3getranke 5€
Klassisch (Kardamom, Zimt, Nelke) Warmende ,goldene Milch” mit Honig
Vegan (klassisch + Hafermilch) und Zimt
Vanille (Schwarztee & Vanille)
Vanille zuckerfrei & Koffeinfrei
HeiRe Milch mit Honig 4€ Plpk-Latte mﬂ: Rote .Bete | 5€
Warmende Bio-Milch mit Marburger F(?me rot.e Bejce trifft auf Zimt, Honig &
Honi frische Bio-Milch

onig
Matcha Latte 5€ Grog 5€

Cremiger Gruntee-Latte aus feinem
japanischen Matcha

TEE -

S

EARL GREY

Schwarztee mit Bergamotte

DARJEELING

Mild aromatischer Schwarztee

ROOIBOS TEE

KAMILLE

milder Kamillentee

BREAKFAST TEE

Fein wurziger Schwarztee

JASMIN TEA GREEN TEA

Blumig frischer Grintee

RED APPLE

Leichter roter Apfeltee

RED BERRY

HEARTY HERBS LEMON GINGER

10 Krauter-Mix

REIN, GUT & BIO

Krautertee aus Minze

Rotbuschtee mit Vanille & Karamell

Kraftiger intensiver Gruintee

Krautertee mit Ingwer & Zitrone

Klassischer Winterwarmer - heilRes Wasser
mit braunem Rum und Zucker.

<+

4€
45€

groRes Glas:
Kdnnchen:

Frische Tees
Milde Minze

feine frische Minzblitter

Immunisierender

Ingwer
Leicht scharfer Ingwer mit
Honig

Heil3e Zitrone
frische Zitrone mit Honig

SufRer roter Frichtetee

*Alle Tees servieren wir
auf Wunsch mit Bio-
Milch und Bio-Honig aus
dem Marburger Ortsteil
Cyriaxweimar.




'KALTE GETRANKE

Kiihles zum Genief8en und zum AnstofSen. —

Wasser ' Hausgemachte BIO-Limonaden
Still, medium oder prickelnd Ingwer-Zitrone - Cassis - Waldbeere -

0251 3¢ Holunder - Limette - Rhabarber
0,501 4€ 0,251 3,5€
1,001 5€ 0,501 4,5€
Softgetranke in Bio-Qualitat Safte und Schorlen in Bio-Qualitat
Cola - Cola light/zero - Sunny Orange Apfel - Orange - Traube - Johannisbeere -
Pure Zitrone - Orange-Cola - Pink Grapefruit Mango - Maracuja - Rhabarber
Saft pur 0,20 | 3,5€
0331 4¢€ Schorle 0,251 4€
Schorle 0,50 | 5€
Frisch gepresster Orangensaft
0201 5€ Hausgemachter BIO-Eistee
Earl Grey-Limette - Jasmin-Holunder -
Bier Neumarkter Lammsbréau Fresh Berry-Cassis
mit oder ohne Alkohol 0501 s€
Pils 4€ .
Radler Naturtrib 4€ Prickelndes
. 5,5€
Weizen
Secco blanc trocken. 0,10l 5€
. . Secco soziale alkoholfrei 0,10l 5€
BIO-Wein wei 0,21
e Riesling trocken 2024 5€
e Unity - Cuvée aus Cabernet Blanc, 5€ .
WeilRburgunder, Miller-Thurgau, Riesling BIO-Wein rot 0.21
¢ Feines Frichtchen Rosé 2023 5€ ¢ Unity Cuvée aus Dornfelder, Cabertin, 5€
* Riesling Kalkmergel trocken 2022 7€ Spatburgunder, Satin Noir und Regent 2023
e WeiBburgunder Muschelkalk 7€ o Spatburgunder trocken 2021 6€
¢ Pinot Noir Léss, feinster Burgunder 2021 7€
Drinks 7€

Aperol Spritz

Aperol Spritz (alkoholfrei)
Wildberry Lillet

Hugo

Wir legen gro3en Wert auf Qualitidt und Herkunft: Alle unsere Biere, Weine und
Schaumweine sind Bio-zertifiziert.

Unsere Weine stammen vom Demeter-Weingut Schénhals in Biebelnheim, wo wir jedes Jahr
selbst bei der Weinlese mit anpacken - natiirlich von Hand




KONDAA ORJET - CATFE

Vielen Dank fir ihren Besuch im Café Vetter!

Als Teil der Spectrum Stiftung arbeiten bei uns
Menschen mit und ohne Behinderung Hand in Hand.
Mit viel Liebe und in traditioneller Handwerksqualitdt bereiten
wir taglich alle Speisen, Kuchen und Torten fur Sie zu.

Unsere regionalen Lieferanten:

e Die Fleckenbuhler aus Célbe liefern Bioland-zertifizierten Kase und im Sommer beste
Rohmilch mit hohem Fettgehalt flir unser Konditoreneis. Im dortigen Café in Célbe-
Schénstadt kdnnen Sie auch einen Teil unserer Konditoreierzeugnisse geniel3en.
Immer ein tolles Ausflugsziel.

e DeKene Kaffeerdsterei in Kehna - Inklusive Rdsterei fur fair gehandelten
Spezialitatenkaffee, die unsere pramierten eigenen Blends ,Allee Café” und den
.Vetters Espresso” fur uns produzieren.

e Kuhls BIO-Hof aus Lohra-Rodenhausen beliefert uns Monat fir Monat mit mehreren
tausend Bio-Eiern aus mobiler Freilandhaltung.

e Krebsbachhof aus Lohra-Seelbach. Familie Mel3ings einzigartiger Demeter-Hof, Uber
den wir unser Rindfleisch beziehen.

e Heinzelmannchen Feinkost aus der Marburger Innenstadt liefert uns frisches Gemuse
und Krauter.

e Upldnder Bio-Molkerei bringt viele hunderte Liter regionale BIO-Milch jeden Monat in
unser Café.

e Metzgerei Bornemann - Handwerkliche Metzgerei mit Fleisch aus regionaler Aufzucht
die uns mit den besten Wurstwaren versorgt.

e Schwalenstécker & Gantz - unser regionaler Gro3handler fir alles, was sonst keiner
hat.

e Naturkost Elkershausen - unser Bio-Grol3handler, der vor allem unsere Kiiche mit dem
Bio-Grundstock versorgt und den Grol3teil unserer Getranke und Safte liefert.

e Weingut Schonhals (Biebelnheim-Rheinhessen) - Unser Partner-Bio-Weingut mit

nachhaltigen, pilzwiderstandsfahigen Rebsorten, die ausschlief3lich in Demeter-

Qualitat produzieren. Jedes Jahr im Herbst helfen wir mit einem inklusiven Team Qﬁ’

ein paar Tage bei der Handlese. /
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www.cafe-vetter-marburg.de

Spenden unter www.spectrum-marburg.de




