


Willkommen im Café Vetter —
Eine Geschichte von Tradition, Erneuerung und Inklusion

In den malerischen Gassen von Marburg hat im Jahr 2024 eine neue Ara fiir das traditionsreiche Café Vetter
begonnen. Unter der Obhut des Vereins Spectrum e.V., der sich fiir die Gleichwirdigkeit von Menschen mit
Behinderung einsetzt, erfahrt das Café eine erfrischende Verjiingung. Dieses ist seit 1908 Treffpunkt fir
Einheimische und Besucher, bietet duftenden Kaffee, ausschlieRlich hausgemachte Kuchen und Torten und
herzliche Gastfreundschaft. Hier arbeiten Menschen mit und ohne Behinderung gemeinsam fiir eine warme
Atmosphare, in der ALLE willkommen sind.

Nutzen Sie gerne unseren gratis Online-Zugang, unser
,Vettes WLAN“

SAMSTAGS gibt’s BRUNCH von 9 — 13 Uhr

Zu unserem Friihstiicksbuffet fahren wir so richtig dick auf.

Jeden Samstag laden wir Sie zu einem exklusiven Brunch ein, das nicht nur Frische und Vielfalt verspricht,
sondern auch eine regionale Note in jedem Bissen widerspiegelt. Kommen Sie mit auf die kulinarische Reise,
genieRen Sie eine Vielfalt von exquisiten Gerichten, zubereitet mit hochwertigen, lokalen Zutaten und
liebevoller Sorgfalt durch unser Kiichenteam.

Inkl. Secco blanc, Weingut Schénhals 0,11 Erwachsene 23
einem frisch gepresstem Orangensaft 0,2| Schiler/Studenten 18
oder einem groBen Heillgetrank Kinder (bis 12 Jahre) 10

Kinder (bis 3 Jahre) Frei

Besonderheiten & Allergene
1. Gluten | 2. Fisch, Meeresfriichte/Krebstiere | 3. Ei | 4. Niisse/Schalenfriichte/Saaten
5.Soja | 6. Milch/Laktose | 7. Alkohol | 8. Koffein



FRUHSTUCK gibt’s Di-Fr von 9-12 Uhr

GOURMET FRUHSTUCK FUR ZWEI >3 ¢ 19
Variation frischer Brotchen, Kaseplatte mit franzdsischen & deutschen Edelkdsesorten und frischem Obst, (pro
Aufschnittvariationen von Roastbeef, Parmaschinken, Chorizo-Salami, gerducherter Putenbrust, Ahle Wurscht, Person)
Graved Lachs mit Honig-Senf-Sauce, Riihrei aus Bio-Eiern mit Nirnberger Rostbratwiirstchen, hausgemachte
Vetter-Konfitlire, Butter, dazu frisch gepresster Orangensaft oder ein Secco blanc vom Weingut Schénhals

VETTERS FRUHSTUCK 1,2,3,6 16
Variation frischer Brotchen, Aufschnittvariationen mit gerducherter Putenbrust, Ahle Wurscht, Camembert,
Gartengemdse, Graved Lachs mit Honig-Senf-Sauce, Bio-Landei, hausgemachte Vetter-Konfitilire, Butter
MEDITERRANES FRUHSTUCK * % ¢ 16
Parmaschinken mit Melone, Tomate-Mozzarella mit Pesto, getriiffelter Parmesanbruch, Chorizo-Salami, italienische
Mortadella, Schafskdse, pochiertes Bio-Landei, hausgemachte Vetter-Konfitlire, Butter und Variation frischer

Brotchen

KASE FRUHSTUCK 136 e 13
Edelkdseauswahl aus finf Sorten, Tomate-Mozzarella mit Pesto, ein gekochtes Bio-Landei, Weintrauben und

Salzgeback, hausgemachte Vetter-Konfitlire, Butter und Variation frischer Brotchen

LACHS FRUHSTUCK 6 13
Hausgebeizter Lachs auf Salatbett mit Meerrettich, ein gekochtes Bio-Landei, Butter und Variation frischer

Brotchen

VEGANES FRUHSTUCK cc" 14
Variation frischer Brétchen, vegane Aufstriche, frisches Gartengemiise, gegrillte Antipasti, Obstvariationen,

hausgemachte Vetter-Konfitire, Alsan

HERZHAFTES FRUHSTUCK %3 6
zwei halbe belegte Brotchen mit Wurst und Kése, ein gekochtes Bio-Landei

FITNESS FRUHSTUCK ¢ co" 9
Hausgemachtes Bauernbrot mit Avocadoaufstrich, Tomatenscheiben beidseitig gebratenem Spiegelei,

Salatbouquet

PARISER FRUHSTUCK 6 ecc"® 4
ein Croissant oder Brotchen, Butter und hausgemachte Vetter-Konfitlre

STUDENTEN FRUHSTUCK (mit Studentenausweis) 8
Zwei frische Brotchen, Aufschnittvariationen Wurst und Kase, hausgemachte Vetter-Konfitire, ein gekochtes Bio-

Landei, Butter od. Alsan

KIDS FRUHSTUCK | bis 12 Jahre %€ . 5
ein Croissant mit Schokocreme und hausgemachter Vetter-Konfitlire und nach Wahl: 1 Tasse heiRRe Schokolade

oder ein Glas Orangensaft (0,2 1)

FRUHSTUCK-EXTRAS

Vetters Brotchen Helles-, oder Kérnerbrotchen nach Tageskarte 0,5/0,8
Croissant, luftig-leicht und goldbraun gebacken 1,5
Frischer Obstsalat mit Bio-Landjoghurt 6
Misli mit Milch oder Joghurt 4
Bio-Fruhstlicksei 1,5
Hausgemachte Marmelade, Schokocreme, Honig, Butter, Alsan 1
Portion Riihrei von 2 Bio-Eiern mit frischem Schnittlauch und hausgemachtem Bauernbrot 5



Vetters KUCHEN, hausgemachte TORTEN

Kalorien zahlen? Das machen wir hier nicht. Wir nennen sie lieber siile Liebespunkte auf dem Gliickskonto.
,Kuchen isst man nicht, Kuchen erlebt man!""

Suchen Sie sich ihren Favoriten an unserer Theke aus und bestellen Sie einfach bei unseren Service-
Mitarbeitern am Tisch

Vetters Kuchen Hausgemachte Torten

Der sliRe Zauber unserer Verfihrungskiinste 4,5 Handwerkliche Poesie auf ihrem Teller 5
Erlesenes Feingeback Teegeback

handgefertigte Delikatessen fiir héchste Vier Stlick fir Sie zusammengestellt, fir
Genlisse 4 alle GenielRer von siilem Begleitgeback 4

Torten fiir besondere Anldsse

Machen Sie lhre Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis mit unseren Kuchen und Torten. Kontaktieren Sie
uns, um lhre individuellen Wiinsche zu besprechen und lhre Ideen Wirklichkeit werden zu lassen.

KAFFEESPEZIALITATEN

Vollmundige Kaffeearomen mit samtiger Crema, frisch fiir Sie aufgebriiht. GenieRen Sie echte
Klassiker und unsere kreativen Kaffeespezialitaten. Wir verwenden ausschlieBlich BIO-
Kaffeebohnen der inklusiven DeKene-Rosterei in Kehna.

Alle Kaffeespezialitdten bieten wir ihnen auf Wunsch ohne Aufpreis auch entkoffeiniert, mit
Hafermilch oder laktosefrei an.

Espresso Cappuccino

einfach 2,5 klein 3,5
doppelt 3,5 groflR 4,5
macchiato 3

Café Crema Filterkaffee

klein 3,5 klein 3
grofd oder Kdnnchen 4,5 grold oder Kédnnchen 4
Vetters Kaffeekakao Kapuziner 4
endlich wieder da halb Kaffee, halb Kakao Doppelter Espresso mit Schlagsahne

klein 3,5

grofl oder Kdnnchen 4,5

Flat White 4,5 Latte Macchiato 4,5
Milchkaffee 4,5 Moccacino hell oder dunkel 4,5
Café Bonbon (Espresso, siie Milch) 3,5 Café Baileys // Café Eierlikor 5
Irish Coffee (Café Crema, Whiskey, brauner 6 Pharisder (doppelter Espresso mit Rum & 6

Zucker, Sahne) braunem Zucker, Sahne)



VETTERS HEIBRE SCHOKOLADE

Vetters heiRe Schokolade wird nach altem Rezept gekocht und schmeckt einfach unverwechselbar!

Heille Schokolade Heille Schokolade mit Schuss

klein 3 Baileys 5
grof oder Kannchen 4 Amaretto 5

Rum 5

...mit Sahne +1 Eierlikor 5
...mit Marshmallows 0,5
HEIRGETRANKE

Chai Latte 4,5 Kurkuma Latte 4,5
Klassisch (Kardamom, Zimt, Nelke) Wéarmende ,,goldene Milch” mit Honig und

Vanille (Schwarztee & Vanille) Zimt

Matcha (Schwarztee & Matcha)

HeiRe Milch mit Honig 4 Pumpkin Spice Latte 4,5

Warmende Milch mit Marburger Honig Typische Chai-Gewlirze mit Orange und Kiirbis

Tee, rein und gut. BIO.

Unsere Tees kommen von Schliirf. Alle sind bio-zertifiziert, stammen von renommierten und
kontrollierten Teeplantagen. Beste Lagen, beste Ernten, hergestellt in Deutschland.

Glas: 3,5 € // Kannchen 4,5 €

Tees im Aufgussbeutel Frische Tee's
Herr Everts EARL GREY Herr Petersens BREAKFAST TEA Milde Minze
Schwarztee mit Bergamotte Fein wirziger Schwarztee Feine frische Minzblatter

Herr Conrads DARJEELING Frau Rickleffs ROOISBOS TEA Immunisierender Ingwer

Mild aromatischer Schwarztee Rotbuschtee mit Vanille & Karamell Leicht scharfer Ingwer mit Honig

Herr Oltmanns SPEARMINT  Herr Dirks CHAMOMILE Heille Zitrone

Krautertee aus Minze Besonders milder Kamillentee HeiRe Zitrone frisch gepresst mit
Honig

Frau Lihrs JASMINE TEA Frau Folkerts GREEN TEA

Blumig frischer Griintee Kraftiger intensiver Griintee

Herr Ohms RED APPLE Frau Hinrichs RED BERRY

Leichter roter Apfeltee SiRer roter Friichtetee

Herr Bruns HERTY HERBS Frau Carstens LEMON GINGER

10 Krauter-Mix Krautertee mit Ingwer & Zitrone

Alle Tees servieren wir auf Wunsch mit Bio-Milch und Bio-Honig aus dem Marburger Ortsteil Cyriaxweimar.



KALTE GETRANKE

Kiihles zum GenieRen.

Wasser Hausgemachte BIO-Limonaden
Still, medium oder prickelnd Ingwer-Zitrone, Cassis, Waldbeere, Holunder,
Limette, Rhabarber
Klein 0,25 | 2,5
mittel 0,5I 3,5 Klein 0,25 | 3
GroR 1l 4,5 GroR 0,5 4,5
BlO-Softdrinks 0,33 BlO-Safte und Schorlen
NOW Bio-Cola 4 Apfel, Orange, rote Traube, schwarze
NOW sunny orange Bio-Limo 4 Johannisbeere, Mango, Maracuja, Rhabarber
NOW pure Zitrone Bio-Limo 4
NOW Orange-Cola 4 Pur 0,2l 3,5
NOW Pink Grape 4 Schorle 0,25 | 4
Schorle 0,5 | 5
Frisch gepresster Orangensaft 0,2 6 Hausgemachter BIO-Eistee 0,5l >

Earl Grey - Limette
Yasmin — Holunder
Fresh Berry - Cassis

Zum AnstoRen.

All unsere Biere, Weine und Schaumweine sind Bio-zertifiziert, unsere Weine beziehen wir direkt
vom Demeter-Weingut Schénhals in Biebelnheim, wo wir jahrlich bei der Handlese mitarbeiten.

BIO-Bier BIO-Wein 0,2
Knarzje, helles Bio-Kellerbier 0,33 4 Riesling Steine trocken 2022 5
Knérzje, Bio-Pils alkoholfrei 0,33 4 Unity 2023 5
Neumarkter Lammsbrau Naturradler 0,33 4 Feines Frichtchen Rosé 2022 5
Neumarkter Lammsbrau Weisse 0,5 5,5 Spatburgunder trocken 2021 5
Neumarkter Lammsbrau Weisse alkoholfr. 5,5 Groove Cuvé 2021 5
Weinschorle je nach Wahl 4
Secco blanc trocken 0,11 5 Aperol Spritz 7

Secco soziale alkoholfrei 0,11

Hugo 7 Wildberry Lillet 7



Saisonale Kostlichkeiten

Warmes zum Essen.

Hausgemachter Apfelstrudel 6
Unser kostlicher Apfelstrudel, frisch gebacken und nattirlich ohne Rosinen. GenieRen
Sie ihn wahlweise mit cremiger Vanillesauce, einer Kugel feinstem Vanilleeis oder
locker geschlagener Sahne.
Vegane Kartoffel-Lauchcremesuppe 7,5
Cremige Kartoffelcremesuppe mit Croutons, dazu servieren wir Ihnen unser
hausgemachtes Sauerteigbrot.
Rostkartoffelquiche 9,5
Herzhaft-knusprige Rostkartoffelquiche, mit Méhren und Lauchzwiebeln, begleitet von
einem bunten Salatbouquet — der perfekte Herbstgenuss.

Warmes zum Trinken.
Pink-Latte mit Rote Bete 5 HeiBe Marzipan-Milch 5
Feine rote Bete trifft auf Zimt, Honig Hausgemachtes Marzipan trifft Honig
und frische Bio-Milch und frische Bio-Milch
HeiBe Milch mit Honig 4 Wiener Mélange 5
Warmende Milch mit Marburger Aromatischer doppelter Espresso mit
Honig samtigem Milchschaum und einem

Hauch stiBer Sahne

Glihwein 4,5 Glihwein mit Schuss Amaretto 6
handgelesener Demeter-Dornfelder handgelesener Demeter-Dornfelder
mit erlesener Gewtlrzmischung
Rumschoki 5 Glihwein Latte 5

HeilRe Schokolade mit Rum und
Sahne

Flat White kombiniert mit Gewlrzen
und einem Hauch Rotwein.



Vielen Dank fiir ihren Besuch in unserem inklusiven Café Vetter!

Hier arbeiten Menschen mit und ohne Behinderung zusammen. Nach alter Handwerkstradition produzieren
wir alle kalten und warmen Speisen sowie unsere Kuchen und Torten taglich frisch fir Sie!

Unsere regionalen Lieferanten

Kuhls BIO-Hof aus Lohra-Rodenhausen beliefert uns Monat fiir Monat mit mehreren tausend Bio-
Eiern aus mobiler Freilandhaltung.

Krebsbachhof aus Lohra-Seelbach. Karl’s einzigartiger Demeter-Hof, Giber den wir unser Rindfleisch
beziehen.

BoRhammersch Hof aus GroRseelheim sorgt flr unseren Gemusegrundstock aus Bio-Obst und
Gemuse.

Heinzelmannchen Feinkost aus der Marburger Innenstadt liefert alle weiteren frischen Zutaten.
Uplander Bio-Molkerei bringt viele hundert Liter regionale BIO-Milch jeden Monat in unser Café.

Die Fleckenbiihler aus Colbe liefern Bioland-zertifizierten Kdse und im Sommer beste Rohmilch mit
hohem Fettgehalt fir unser Konditoreneis. Im dortigen Café in Colbe-Schonstadt kdnnen Sie
Gbringens auch einen Teil unserer Konditoreierzeugnisse genieRen. Immer ein tolles Ausflugsziel!

Metzgerei Bornemann — Handwerkliche Metzgerei mit Fleisch aus regionaler Aufzucht die uns mit
jeglichen Wurstwaren versorgen.

Schwalenstocker & Gantz — unser regionaler GroBhandler fir alles, was sonst keiner hat.

Naturkost Elkershausen — unser Bio-GrofShandler, der vor allem unsere Kiiche mit dem Bio-
Grundstock versorgt und den GrofSteil unserer Getranke und Safte liefert.

Kaffeerdsterei Kehna — Inklusive Rosterei fiir fair gehandelten Spezialitdtenkaffee, die unsere
eigenen beiden Blends , Allee Café” und den ,vetten Espresso” fiir uns produzieren.

Knarzje (Frankfurt) — Erstes Bio-Zero-Waste-Bier Deutschlands, gebraut mit gerettetem Brot.

Weingut Schonhals (Biebelnheim) — Unser Partner-Bio-Weingut mit nachhaltigen,
pilzwiderstandsfahigen Rebsorten, die ausschlieflich in Demeter-Qualitat produzieren. Jedes Jahr
im Herbst helfen wir mit einem inklusiven Team fiir ein paar Tage bei der Handlese.

Stand Februar 2025



